Olio
Extra Vergine
di Oliva

Extra, not ordinary.



Gli extravergini Tradizionali sono costituiti
dal blend di tre differenti varieta: Frantoio,
Leccino e Ogliarola per il Classico,
Olivastra, Picholine e Coratina per il
Fruttato. Ne risultano oli fragranti

ed estremamente versatili, il giusto
compromesso tra ricercatezza e praticita,
anche nella spesa.
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allolfatto al palato

Fruttati leggeri/medi Gusto morbido e delicato
con sentori di erba per I'extravergine
falciata, mela, cicoria Classico, piu deciso

e mallo di mandorla. ma ben equilibrato

tra le componenti amaro
e piccante per il Fruttato.

ABBINAMENTI

Ideali per un’ampia varieta di portate, sono perfetti
altresi per cotture di ogni genere e gustose fritture.
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